
WILLKOMMEN IM
KASTANIENHOF

Wir wünschen Ihnen in unserem Restaurant im Herzen der 

Uckermark einen angenehmen Aufenthalt und einen schönen 

Tag.

Für jegliche Fragen steht Ihnen das Personal gern zur Verfügung. 
Wir biƩen vorab um Verständnis, wenn die Zubereitung der frischen 
Speisen ein wenig Zeit in Anspruch nimmt.

Wir bieten Ihnen

 GaststäƩe mit Biergarten und aufwändiger Hausmannskost
 Saal für Feierlichkeiten bis zu 100 Personen
 Zwei gemütliche Ferienwohnungen zur Übernachtung

www.kastanienhof-uckermark.de



VORSPEISEN

Kürbissuppe 5,20
Hokkaidokürbis mit Möhren und Ingwer 

Salatteller 6,30
saisonale Salate nach Art des Hauses mit 
selbstgemachter HimbeervinaigreƩe und Feta-Käse
14

Würzfleisch 5,10
mit BagueƩe, Zitrone und Worcester Sauce
9

Soljanka                                            5,50
hausgemachte Suppe nach russischem Rezept
9



HAUSMANNSKOST 
UND SALAT

Großer Salatteller 12,10
Hähnchenbrusƞilet auf frischen 
SalatkreaƟonen und hausgemachter Himbeer-VinaigreƩe  
11, 14

Uckermärker Bauernfrühstück 10,90
deŌige Bratkartoffeln in einer Eihülle
1, 17, 19

Hausgemachte Eisbeinsülze 11,70
mit Bratkartoffeln und Remoulade
1, 9, 13, 17

Deftige Rinderroulade 17,90
Kartoffelklöße, Rotkohl
1, 3, 12

Rindergulasch 15,90
klassisch mit Kartoffeln und Rotkohl



PFANNE UND GRILL

Hähnchenleber 11,70
auf Zwiebelringen mit Bratkartoffeln
1

Schweinesteak Würzfleisch 15,60
mit Käse überbacken und Pommes Frites
9, 14

Hamburger Schnitzel 15,80
Schweineschnitzel mit Spiegelei, Bohnen im Speckmantel
17

Hähnchenbrustfilet                                  16,10
mit Pfirsich und Käse überbacken, Kartoffeltaschen
14

Hähnchencurry 15,30
mit Gemüse und Kokosmilch, Reis 



FLEISCHLOS 
GENIESSEN

Vegane Linsensuppe                                          9,20
hausgemacht

Reispfanne 13,50
mit frischem gedünstetem Gemüse

FISCH
Zanderfilet                                                         17,90
auf Spitzkohl, Salzkartoffeln
9

Forelle gebraten 16,80
(aus der Seenfischerei Angermünde), Rosenkohl, Salzkartoffeln 

Zu allen Gerichten können Sie die Beilage ändern und wahlweise 
Bratkartoffeln, KrokeƩen, Pommes Frites oder Salzkartoffeln bekommen. 
Lassen Sie es sich schmecken!



Für unsere Kleinen

Fischstäbchen, Pommes Frites, Salat 4,50 €

Nudeln mit Tomatensoße 3,70 €

paniertes Schnitzel, 5,20 €

BuƩererbsen, Kartoffeln oder Pommes Frites

 

Eierkuchen, Marmelade oder Apfelmus 3,40 €

DESSERT







HEISSE GETRÄNKE

Tasse Kaffee 2,10

Kännchen Kaffee  3,90

Latte Macchiato 2,90

Espresso 2,40 

Cappuccino 2,90

Heiße Schokolade 3,40

Tee 2,50

Heiße Zitrone 3,10

Hausgemachter Glühwein 4,10

Grog 4,50



UNSERE WEISSWEINE

Gutedel 4,60
0,2l trocken, Winzerhof Ebringen, Baden
Typische Markgräfler Rebsorte mit leicht nussigem 
Aroma, wenig Säure

Martinsthaler Wildsau 4,90
0,2l trocken, Weingut Hirt Albrecht, Eltville
Riesling Qualitätswein aus dem Rheingau, ökologischer 
Anbau, kräŌig, saŌig

Rivaner 4,70
0,2l feinherb, Weingut Wick, Pfalz
Qualitätswein, schmeckt leicht nach Stachelbeere 
und grüner Wiese

Kerner Spätlese 4,60
0,2l lieblich, Alte Kreuzmühle, Rheinhessen
fruchƟge Traubensüße, helle grün-gelbschimmernde Farbe



UNSERE ROTWEINE

Merlot 4,70
0,2l trocken, Pierre & Remy Gauthier
AC Côtes du Rhône, schwarze Früchte, kräŌig

Candidato Tempranillo 4,80
0,2l trocken, Vino de la Tierra de CasƟlla
kräŌiger Spanier, 3 Monate Barrique-Ausbau

Dornfelder 4,60
0,2l halbtrocken, Weingut Dorwagen
Qualitätswein, kräŌiges rot, saƩ-volle AromaƟk 
nach Brombeeren und Heidelbeeren

Der süße Italiener 4,20
0,2l lieblich, Vino da tavola
leicht, rund und süffig

SEKT 
Sekt 2,00
0,1l  halbtrocken 



BIERE 

Lübzer Bier vom Fass 0,3l 2,80

Lübzer Bier vom Fass 0,5l 4,20

Lübzer Radler 0,3l 2,60

Lübzer Radler 0,5l 4,10

Köstritzer Schwarzbier 0,5l 4,10

Erdinger Kristall 0,5l 3,90

Duckstein Weizen vom Fass 0,3l 3,20

Duckstein Weizen vom Fass 0,5l 4,90

Erdinger Alkoholfrei 0,5l 3,90

Lübzer Alkoholfrei 0,33l 2,80

Berliner Weiße mit Schuss 0,33l 3,70



SPIRITUOSEN
Sambuca 2cl 2,00 €

Goldkrone 2cl 1,50 €

Whisky Jonny Walker 2cl 2,70 €

Kirschlikör 2cl 1,50 €

Nordhäuser Doppelkorn 2cl 2,00 €

Kümmerling 2cl 1,70 €

Jägermeister 2cl 2,20 €

Fläminger Jagd 2cl 1,70 €

Advocaat Eierlikör 2cl 1,70 €

Sierra Tequila (silver) 2cl 2,50 €

Fernet Branka 2cl  2,20 €

Wodka 2cl 2,00 €

Obstler 2cl 2,00 €

Malteser Aquavit 2cl 2,00 €

Underberg 2cl 2,00 €

Ramazotti 2cl 2,00 €



LONGDRINKS
Campari-Orange 0,2l 5,50

Wodka-Orange 0,2l 5,50

Bacardi-Cola 0,2l 5,50

Havanna-Cola 0,2l 5,50

Gin-Tonic 0,2l  5,50

Aperol-Spritz 0,2l 5,50

1. Konservierungsstoffe 

2. Geschmacksverstärker 

3. Farbstoffe 

4. Antioxidationsmittel 

5. Süßstoff 

6. sulfiert 

7. koffeinhaltig 

8. chininhaltig 

9. Getreideprodukte (glutenhaltig) 

10. Fisch 

11. Krebstiere 

12. Schwefeldioxide & Sulfit 

13. Sellerie

14. Milch, Laktose

15. Sesamsamen 

16. Nüsse

17. Eier

18. Lupinen 

19. Senf

20. Soja 

21. Weichtiere 

22. Erdnüsse

Alle Weine enthalten Sulfite

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE

Inhaberin Elke Voß
Gartenstraße 3
17268 Flieth-Stegelitz
Tel. 039887/513


